
Lukullum

Neue Brauhausküche – New Age Classics
Feurige Beer Ribs  12,60 € 
Geschmort und gegrillt in Weißbierbutter 
mit Chiliöl, Krautsalat und Steakhouse Frites 
Hot beer ribs in wheat beer sauce with chili oil, cole slaw and steakhouse frites

Halbes knuspriges Pfeffer-Backhendl  11,90 €
mit hausgemachtem Bier-Chutney, Schmandgurken und Pommes Frites  
Deep fries half  chicken in pepper crust with cucumber, beer chutney and French Fries

Jede Extraportion Beilagen aus unserer Speisenkarte  3,00 €
Additional Side Dish-Orders taken from the menu

Fleischlos … nicht geschmacklos – Vegetarian
Der fränkische Klassiker: 
Kartoffelkloß mit Soß’ – serviert mit gebratenen Umstädter Champignons  6,70 €
Potato dumpling in cream sauce with sauteed mushrooms
  
Cremige Kässpätzle mit Bier-Schmorzwiebeln    8,80 €
und würzigem Schnittlauch    
Cheesy “spätzle” with braised onions and fresh chives

Bratkartoffelpfännchen mit 2 Spiegeleiern    7,50 €
Pan of  butter fried potatoes with 2 sunny side up eggs   
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Lukullum

Prinzessinnen & Prinzen – Childrens Menu 
Bayerisches Fleischpflanzerl / Frikadelle mit Spiegelei  5,80 €
und cremigem Kartoffelpüree 
Fried bavarian meat-ball with fried egg and mashed potato 

Kinderschnitzel nach Wahl aus der Karte der Großen  6,80 €
Your choice of  the adults schnitzel offer – small portion 

Kleine Portion Käsespätzle  4,80 €
Tiny cheesy “spätzle”

Hausgemachter Backfisch mit Kartoffelsalat und Remoulade  5,20 €
Deep fried fish fillet with potato salad

Heißes – Hot Beverages 
Probieren Sie Braustüb’ls Vulkaneifel Hausröstung

Tasse Café Crème  2,60 €

Espresso   2,50 €

Espresso doppelt   3,90 € 

Cappuccino  2,70 €

Latte Macchiatto  2,90 €

Glas Tee (schwarz, Roibusch, 
Früchte oder Pfefferminz)  2,50 €

Zum Abschluss – Sweets

Darmstädter Bierparfait

mit eingelegten Waldfrüchten  
5,50 € 

Half frozen beer cream with red fruits  

Apfelbaggers – Frisch gebackene Apfelringe  
5,90 €

in Zimt und Zucker mit Vanilleeis 

Battered and fried apple rings with cinnamon and vanilla ice cream1)

Warmer Weiterstädter Apfelkuchen  
5,20 €

mit Puderzucker und saisonaler Eiskrem  

Warm apple pie with casta sugar and seasonal ice cream

Schoggi und Malz – Cremiges Schokoladenmousse nach Hausrezept mit kandiertem 

Whiskymalz und Nusseis 

6,90 €

Creamy chocolate mousse with candied whisky malt and hezalnut ice cream 

Der Lok-Becher – Espresso und Haselnusseis mit Baileys, 6,90 €

Malzbiernüssen, Macadamia Sirup und Schlagsahne

Tasty Ice cream of hazelnut and coffee with baileys, 

beer nuts and macadamia syrup

 



Lukullum

Soft und frei von Alkohol 
non-alcoholics
Sinalco Cola light 1, 4, 5)  0,2 l 2,20 €  
 0,4 l 4,00 €

Sinalco Cola 1, 4, 5) 0,2 l 2,20 €  
 0,4 l 4,00 €

Sinalco Orange 1, 5)  0,2 l 2,20 €  
 0,4 l 4,00 €

Sinalco Zitrone 5)  0,2 l 2,20 €  
 0,4 l 4,00 €

Spezi 1, 4, 5) 0,2 l 2,20 €  
 0,4 l 4,00 €

Fontanis Gourmet 
Mineralwasser mit oder  0,25 l 2,00 €
ohne Kohlensäure  0,75 l 4,80 €

Säfte: Apfel, Orange, Traube, 
Sauerkirsch oder Banane  0,2 l 2,40 €
Saft pur 0,4 l 4,20 €

jede Saftschorle  0,2 l 2,20 €  
 0,4 l  4,00 €

Bitter Lemon 6)   0,2 l 2,50 €  
 0,4 l 4,80 €

Schweppes Tonic Water 6)   0,2 l 2,50 €
 
Schweppes Ginger Ale 1, 6)    0,2 l 2,50 €
 
Grohe Fassbrause 0,33 l 2,60 €
 
Vitamalz  0,33 l 2,60 €

Sanfter Einstieg – Aperitif
Campari Orange  4 cl 5,50 €
Piccolo Sekt 0,2 l 7,50 €
Braustübl Pilsener 0,1 l  1,50 €

Apfelwein 
Himmelheber Apfelwein  0,25 l   2,30 € 
 0,5 l   3,60 €

Apfelwein gespritzt 0,25 l   2,30 €
 0,5 l   3,60 €

Weine 
Weiß
Stüb’lschoppen   0,2 l   3,60 €
– unser Hauswein
 
Rheinhessen  0,2 l    4,00 €
Grauburgunder trocken   
 
Umstädter  0,2 l    4,20 €
Riesling halbtrocken   
 
Vier Jahreszeiten  0,2 l   4,60 €
Gewürztraminer lieblich  0,75 l 17,00 €
 
Weingut Seck   0,2 l   5,00 €
Dolgesheim - Rheinhessen 0,75 l 18,70 €
Chardonnay trocken

Rosé
Pfalz Portugieser 0,2 l   3,70 € 
Weißherbst, mild 
 
Rot
Stüb’lschoppen  0,2 l   3,60 €
– unser Hauswein 
 
Frankreich  0,2 l   5,30 €
Chateau Nicot Bordeaux Rouge AOC
 0,75l 19,80 €

 
Weingut Seck „Rot“ trocken 0,2 l   5,00 €
 Intensiver Rotwein aus Cabernet 
und Merlot  0,75 l 18,70 €
 
Spanien Rioja 0,2 l   4,80 €
Tempranillo trocken 0,75 l 17,50 €
 
Frankreich Merlot 0,2 l   4,60 €
 „Rafale“ Vin de Pays d’Oc  0,75 l 17,20 €

Weinschorle süß oder sauer  0,2 l   3,20 €
 
Sekt 
Rheingau Schloß Rheinberg 

 

 

  

Zusatzstoffe:
1) mit Farbstoff 4) coffeinhaltig 
2) mit Nitritpökelsalz 5) konserviert 
3) mit Phosphat 6) chininhaltig



Lukullum

Darmstädter Märzenbrand 2 cl 3,50 €   

Williams Christbrand 2 cl 3,50 €

Zibärtl (5 Jahre gereifte
Wildpflaume) 2 cl 3,90 €

Linie Aquavit 2 cl 3,50 €

Malteserkreuz Aquavit 2 cl 3,00 €

Ramazotti  4 cl 4,50 €

Jägermeister  2 cl 3,00 €

Fernet Branca 2 cl 3,00 €

Gebrannt in Reinheim 
    - Local Spirits  
Haselnussgeist  2 cl 3,90 €
Schlehenbrand 2 cl 3,90 €
Reinheimer Wiesenkräuter  2 cl  3,90 € 
Goldener Williamsbrand  2 cl  3,90 € 
Goldener Apfelbrand  2 cl  3,90 € 
Braustüb´l Exportbrand  2 cl  3,80 € 
         im Keramik-Sammelbecher 5,00 € 

Ein Schnäpschen nach 
dem Essen! – Digestif
Asbach Uralt   2 cl  3,50 €

Jack Daniels   2 cl 4,50 €

Lagavulin 16 years Single Malt 
Scotch Whisky  2 cl 6,00 €

Dalwhinnie 15 years   
„Classic Malt“ Whisky 2 cl 5,00 €

Baileys Irish Cream   4 cl 4,50 €

Rum Eppleton Estate 12 years
    2 cl  4,80 €

Rum Matusalem 23 years 2cl 6,00 € 

Grappa     2 cl  4,00 €

Gordons Gin    2 cl 4,00 €

Vodka     2 cl  4,00 €

„Born in the Wetterau“
Apfelschnaps   2cl 3,80 € 

Longdrinkaufschlag   2,00 €

Öffnungszeiten
Montag bis Freitag 11 bis 1 Uhr, samstags 16 bis 1 Uhr 

Warme Küche bis 22.30 Uhr
Sonntags für Sonderveranstaltung auf  Anfrage 

Braustüb’l Darmstadt - Wild Taste! GmbH 
Goebelstraße 7

USt-IdNr.: DE 283029315

Kleinigkeiten zum Bier – täglich von 11 bis 11 
- Snacks – daily from 11am to 11pm
Schnitzel-Sandwich – knuspriges Schweinerückenschnitzel  5,90 €
mit Gürkchen und Salat im knusprigen Baguette
Freshly fried “Schnitzel” with gherkins and salad served in fresh bread

Kleine Weck-Brotzeit – mal so nebenher: Wurstsalat, Kochkäs  5,50 €
und Griebenschmalz im Weckglas mit unserem frischen Bauernbrot 
Small snack platter with cheese, sausage salad and lard served with fresh bread 

Fleischpflanzerl.Bulette.Hackküchla – hausgemachte Frikadelle mit Krautsalat 
auf  getoastetem Bauernbrot  3,90 €
Fried meatball on toasted brown bread    

braustuebl.net 
oder 

facebook.com/
Braustubl

Für mehr Infos:

Bieretto - hausgemachter Bierlikör  2cl  € 3.80

Unsere Speisen und Getränke enthalten allergene Stoffe - eine Liste erhalten Sie bei unserem Service 


